Pikantné hrianky s hlivou

Potrebujeme:

250 g Cerstvej hlivy

100 g feferénky

200 g zelenej papriky
200 g cibule

200 g oleja

50 g sladkokyslej uhorky
200 g patizénu alebo tekvice
100 g keCupu

jablko

cukor

sof

hrianky z tmavého chleba
cesnak

Priprava jedla:

Cibulu pokrajame, spenime na oleji, priddme na rezanceky pokrajanu papriku, zomletd hlivu a jemne nakrajané
feferonky. Posolime a dusime do mékka. Pridame postrihany patizon (tekvicu), postrihané jablko a eSte dusime.
Nakoniec vmieSame kec€up a postruhanu uhorku. Pripravime hrianky, potrieme cesnakom a rozotrieme pikantnu
hlivovi zmes.



